
carta

entrantes FRÍOS
TEQUEÑOS CON ALIOLI DE AJO ASADO Y CILANTRO............................................................  7.00 €
bastones de queso envueltos en masa fri ta , acompañada de un aliol i  de ci lantro

TOSTONES CON GUACAMOLE..................................................................................................  9.00 €
patacones venezolanos acampañados de un guacamole tradicional de cebolla y tomate

MINI MAZORCA DE MAIZ CON HUMMUS DE REMOLACHA....................................................  12 .00 €
hummus cremoso de remolacha asada con verduritas de temporada salteadas

ENSALADILLA LIMEÑA............................................................................................................  1 7.00 €
causa l imeña con mayonesa de aguacate y tar tar de atún

AGUACHILE DE LANGOSTINOS, AGUACATE Y PEPINO..........................................................  18.00 €
aguachile fresco de jalapeño y pepino con langostinos marinados y cebolla morada

TIRADITO DE CORVINA, FRAMBUESA, CHERRYS Y CANCHA...............................................  17.00 €
Finas lonchas de pescado curado, con leche de tigre de frambuesa, tomates cherry y cancha fri ta

entrantes CALIENTES
AREPA REINA PEPIADA...........................................................................................................  12 .00 €
rel lena de pollo asado desmechado, aguacate con aliol i  y queso

TACOS A MONTAR PULLED PORK O ENTRAÑA MARINADA ( a elegir )................................  14.00 €
4 tor ti l las de maiz con pico de gallo, guacamole y salsa anticuchera

SOPES RELLENOS DE PERNIL CON CREMOSO DE PIÑA ASADA..........................................  14.00 €
tor ti l las gruesas mexicanas rel lenas de cremoso de piña asada, pernil  y pico de gallo

EMPANADILLAS DE PEZ ESPADA Y AJI AMARILLO (4 UNIDADES).......................................  14.00 €
empanadil las fri tas con un guiso de pez espada y aji  amari l lo con mojo verde emulsionado

AREPA DE CHILE DE SOJA, LOMBARDA Y AGUACATE...........................................................  12 .00 €
rel lena de chile vegano con lombarda fermentada y guacamole

TACOS DORADOS............................................................  .......................................................  16.00 €
tor ti l la de maíz fri ta rel lena de cochini l la pibi l , con salsa de tomati l lo verde, salsa tatemada y crema agria

PRINCIPALES
BERENJENA CON CHILE DE SOJA Y MOLE.............................................................................  14.00 € 
berenjena asada rel lena de un guiso de soja texturizada y queso vegano

FIDEOS DE ARROZ SALTEADOS ESTILO NIKKEI CON MAGRET DE PATO.............................  24.00 €
magret de pato en su punto con f ideos saltados en el wok aliñados con una salsa nikkei y verduritas

LUBINA MARIPOSA CON MOJO VERDE Y MOJO ROJO...........................................................  24.00 € 
lubina al horno con mojos canarios (800 gramos)

PICANHA MADURADA CON CHIMICHURRI CASERO.............................................................  28.00 €
picaña de vaca AA acompañada de un chimichurri  casero (500 gramos)

COSTILLA DE CERDO BBQ A BAJA TEMPERATURA...............................................................  28.00 €
costi l lar asado al horno con nuestra barbacoa casera y totopos desmigados

POSTRES
TORRIJA CON CREMOSO DE AGUACATE................................................................................  8.00 €
pan brioche mojado en sopa de chocolate a la leche con cremoso de aguacate y l ima

TARTA DE QUESO CON MARACUYÁ........................................................................................  7.00 €
tar ta cremosa de queso con maracuya, polvo de pistacho y gel de sus semil las

SOUFLEÉ DE CHOCOLATE......................................................................................................  7.00 €
souflee de chocolate 70% con helado de plátano

FLAN DE MAÍZ.........................................................................................................................  6.00 €
f lan elaborado a baja temperatura con yema de huevo, maíz dulce y caramelo salado

ACOMPAÑAMIENTOS

3 €
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* consultar alérgenos


