


PARA PICAR
TEQUEÑOS CON ALIOLI DE AJO ASADO Y CILANTRO 7€
Bastones de queso con masa frita acompañada de alioli de cilantro.

TOSTONES CON GUACAMOLE 9€
Tostones venezolanos acompañados de guacamole tradicional.

NACHOS CASEROS CON LANGOSTINOS Y CHIPOTLE 12€
Tortillas de maiz fritas con guasacaca y langostinos enchipotlados. (opción vegana)

AREPAS DE REINA PEPIADA - 2 UDS. 10€
Rellenas de pollo desmechado, aguacate con alioli y queso.

AREPAS DE PLÁTANO MADURO - 2 UDS. 10€
Rellenas de plátano frito con lombarda y aguacate.

COXINHAS DE COSTILLA Y GEL PICANTE - 3 UDS 13€
Típicas "croquetas" brasileñas acompañadas de un gel de maracuyá y guindilla.

ENSALADA CESAR ESTILO BUENASUEGRA 12€
Mix de lechuga con pollo, parmesano, crutones y nuestra salsa cesar hecha en casa.



ENSALADILLA LIMEÑA CON TARTAR DE ATÚN ROJO 17€

CEVICHE DE CORVINA CON PLATANO FRITO 14€
Dados de corvina fresca con base de leche de tigre y crujiente de plátano.

IMPRESCINDIBLES BS
Causa limeña con tartar de atún y mayonesa de aguacate.

BRIOCHE DE CANGREJO FRITO 16€
Planchadito de brioche con cangrejo de cáscara blanda y mayo levemente picante.

LOMO DE SALMÓN CRUJIENTE 16€
Salmón al horno en costra de frutos secos y vegetales asados.

TACOS DORADOS 16€
Tortillas de maiz fritas rellenas de cochinita pibil, salsa de tomate verde, tatemada y crema agria.

BERENJENA RELLENA CON CHILE DE SOJA 16€
Berenjena asada rellena de guiso de soja texturizada con queso vegano gratinado y maíz dulce.

ARROZ CHINO VENEZOLANO 16€
Arroz frito con chuleta de cerdo, lacón, gambas, huevo y brotes.

VACIO DE TERNERA SALTEADO 22€
Carne de ternera salteada con nuestra salsa especial, acompañada de verduras y papas fritas.

POSTRES
TORRIJA CON CREMOSO DE AGUACATE 8€
Brioche mojado en sopa de chocolate con cremoso de aguacate y lima.

TARTA DE QUESO CON MARACUYA 7€
Tarta cremosa de maracuyá al horno y gel de sus semillas.

TARTA ROTA DE CHOCOLATE Y CREMA DE ORUJO 7€
Bizcocho de cacao, polvo de chocolate y caramelo de crema de orujo.



Ginger Melón 7.5€

Dirty Mary 8.5€
Vodka con aceite de oliva, tomate con romero, ajo clarificado, y vino sherry.

CÓCTELES SIGNATURA
Gin beefeater, Creme de melón Merlet, sirope de melón, jengibre y zumo de lima.

MENTA PAL CALOR 8€
Tequila Jose Cuervo tradicional, triple sec, sirope de pepino y menta, y zumo de lima.

PALOMA BREEZER 8.5€
Tequila Jose-Cuervo tradicional, sirope de pomelo y sirope de ágave.

GIN BASIL 8.5€
Gin Beefeater, sirope de albahaca, zumo de limón y agua con gas.

PARCHITA SOUR 9.5€
Whiskey Wild Turkey, Sirope de maracuyá, clara de huevo y zumo de limón.

MANGOTEA 9€
Ron Brugal Extra Viejo, Havana 3 infusionado con té oolong, sirope de mango y zumo de limón.

MEZCALITA RUBÍ 9.5€
Tequila Jose Cuervo tradicional infusionado con frambuesa,

                   Mezcal 400 Conejos Espadin, triple seco, sirope de ágave, y agua de lima.

MORANGADA CREAM 8.5€
Vodka, yogur de fresa clarificado, agua de coco y agua de lima.

ESPRESSO BREW 9€
Ron Brugal Extra viejo, Amaretto, Cold Brew café y sirope de pistacchio.

PISCOLADA 8.5€
Pisco, Limoncello, piña encurtida, limón con tomillo y aceite de limón.

BAMBINO SPRITZ 7.5€
Campari, vino Pedro Ximenez, Prosecco y soda.



Crema de horchata 7€

LIMONADA DE MANGO Y PIÑA 4.5€
Zumo de piña caramelizada, sirope de mango y zumo de limón.

CÓCTELES 0,0
Torrija, chocolate, leche y almendra

Papelón con Limón 3.5€
Panela, zumo de limón y agua.

Gin Basil 0.0% 7€
Beefeater 0.0, sirope de albahaca, zumo de limón y agua con gas.

Chicha Morada 7€
MaÍz morado, zumo de piña, zumo de limón y clara de huevo.

PARA COMPARTIR
MOJITO COMPANY 28€
Havana 3, sirope de maracuyá, sirope de menta y agua con gas.

MIMOSA TROPICAL 26€
Zumo de naranja, sirope de piña, zumo de limón, miel y Prosecco.



Beefeater black 8€
Martin miller’s 9€

COMBINADOS GIN

amazonian gin 9.5€

g’vine floraison 10€
monkey 47 12€

SANTA TERESA 1796 (VENEZUELA) 10€ / 11€
APPLETON ESTATE SIGNATURE (JAMAICA) 7,5€ / 8,5€

Roku Japanese craft gin 8€

Malfy gin (og, rosa o limone) 9€

brockmans 10€

Plymouth Gin 8€

COMBINADOS VODKA
ABSOLUT ELYX 12€

COPA / COMBINADO RON
BUMBU THE ORIGINAL (BARBADOS)  8€ / 9€
MOUNT GAY BLACK BARREL (BARBADOS) 9€ / 10€
BUMBU X0 (PANAMÁ)  9€ / 10€
ABUELO 12 (PANAMÁ)  7,5€ / 8,5€
DIPLOMÁTICO RESERVA EXCLUSIVA (VENEZUELA) 9€ / 10€

HAVANA CLUB SELECCIÓN DE MAESTROS (CUBA) 10€ / 11€
KRAKEN (TRINIDAD & TOBAGO) 7,5€ / 8,5€

SCOTCH CHUPITO / COPA
J.W BLACK LABEL (BLENDED)  5€ / 8€

THE GLENLIVAT 12 (SINGLE MALT)  6€ / 10€
LAPHROAIG 10 (ISLAY SINGLE MALT) 6,5€ / 10€



WILD TURKEY 81 BOURBON 5€ / 8€
MAKER’S MARK (KENTUCKY BOURBON) 5,5€ / 9€

WHISKEY INTERNACIONAL CHUPITO / COPA

TOKI (BLENDED) 5€ / 8€ 

YELLOW ROSE OUTLAW BOURBON 6,5€ / 11€

JAMESON BLACK BARREL 5,5€ / 9€

THE YAMAZAKI DISTILLER’S RESERVE (SINGLE MALT) 14€ / 23€

CONNEMARA (PEATED SINGLE MALT) 5€ / 8€

TEQUILA CHUPITO / COPA
TEQUILA OLMECA ALTOS BLANCOS ( 100% AGAVE AZUL) 5€ / 8€ 

MEZCAL CHUPITO / COPA
DEL MAGUEY VIDA (ARTESANAL, 100% ESPADÍN)   7€ / 13€
400 CONEJOS JÓVEN (ARTESANAL, 100% ESPADÍN) 7€ / 13€

LICORES CHUPITO / COPA
VILLA MASSA LIMONCELLO 4€ / 6€

LICOR FLOR DE SAUCO NOJAE  5€ / 8€
LICOR 43 CHOCOLATE 4€ / 6€

JOSÉ CUERVO TRADICIONAL (100% AGAVE AZUL) 5€ / 8€
1800 AÑEJO CRISTALINO ( 100% AGAVE AZUL) 9€ / 16€ 
MAESTRO DOBEL DIAMANTE ( 100% AGAVE AZUL) 10€ / 18€ 

400 CONEJOS JÓVEN (ARTESANAL, ESPADÍN-TOBALÁ) 8€ / 14€

SOTOL REPOSADO. HACIENDA DE CHIHUAHUA 5€ / 8€

VILLA MASSA AMARETTO 4€ / 6€



BURBUJAS BOTELLA
ROGER GOULART BRUT NATURE (CAVA) 26€

VINO DE OPORTO COPA
KOPKE L.B.V (TINTO) 6€

KOPKE 10 YEARS OLD TAWNY (TINTO) 7€ 

PERRIER-JOUËT GRAND BRUT (CHAMPAGNE) 73€

KOPKE FINE WHITE 5€

KOPKE WHITE COLHEITA 2003 10€


